
Menus vacances de février 
du 22 au 26 février 2021

Menu unique 

Lundi 22 février

Betteraves vinaigrette
Macédoine de légumes

Carbonara de porc
subst: carbonara de  thon

Torsades 

Yaourt nature sucré
Ile flottante

Jeudi 25 février  

    Velouté d’endive  au fromage fondu
Salade verte vinaigrette

Rôti  de dinde sauce aux fines herbes 
subst: omelette sauce aux fines  herbes 

Frites 

Choix de compotes

Mardi  23 février 

Potage Dubarry
Oeuf dur mayonnaise

Emincé de poulet dijonnaise
subst:quenelles nature sauce dijonnaise

Purée au lait

Mousse au chocolat 
Flan chocolat

Vendredi  26 février 

Carottes râpées vinaigrett
Taboulé

Picadillo Mexicain
subst: picadillo de soja

Riz pilaf

Choix de fruits de saison 

Mercredi  24 février 

Crêpe au fromage
Crêpe aux champignons

Filet de poisson pané 
Piperade
Semoule

Choix de yaourts

Légende :

Recette cuisinée

PRODUIT REGIONAL

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements



Menus vacances de février  
du 1 au 5 mars 2021

Menu unique 

Lundi  01 mars

Jus de pomme

Cordon bleu
subst:  filet de poisson meunière 

Potatoes
Salade verte

Muffin

Jeudi  04 mars 

   Bolognaise de boeuf 
subst: bolognaise de soja

Mini penne 
Emmental râpé 

Vache picon/Fromage à tartiner

Choix de fruits  de saison

Mardi  02 mars 

Potage de  légumes
Terrine de campagne

Paupiette de veau sauce niçoise
subst: omelette sauce niçoise 

Semoule 

Yaourt aromatisé
Yaourt nature

Vendredi  05 mars

Salade verte vinaigrette au ketchup
Oeuf dur mayonnaise

Marmite de colin sauce citron, dés de tomate
Riz d’or

Flan nappé au caramel
Yaourt chocolat

 

Mercredi  03 mars  

Perles de pâtes Napolitaines
Brocolis à l’échalote

 
Aiguillettes de poulet  sauce au curry
subst: moelleux nature sauce au curry

Haricots verts
Pommes de terre persillées

Eclair au chocolat
Eclair vanille

Légende :

Recette cuisinée

PRODUIT REGIONAL

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements


